Menu de
Paques

€ A
Verrine de velouté de saison
Blinis saumon raifort
Wrap végétarien
Navette foie gras & pruneau
Cake grec
Coquilles St-Jacques 1 souris d’agneau confite

a la bretonne : : :
Miel, ail & romarin et sa sauce.

Terrine de St-Jacques (300g a 450q la piece)

Foie gras mi-curt 1 fondant de veau farci a I'talienne

Panna cotta chevre & curcuma Epinard, pecorino, tomates

topping de fruits secs confites.

Pastilla de caille Jus de veau tomate
Purée de patate douce Entremets banane
Gratin dauphinols & passion

Poélée de légumes de
saison
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